Dhlacjeye Gakopane?

Zakopane to wyjgtkowe miejsce. Miasteczko u podndza Tatr od dziesigtek lat przycigga przepieknymi widokami oraz géralska tradycja, kultywowang po

dzien dzisiejszy. Goérskie krajobrazy od zawsze sg przedmiotem podziwu i natchnieniem dla poetéw i malarzy. Wtasnie ta sceneria, unikalne, drewniane
zabytki oraz przedwojenna zabudowa mogg stanowié tto ceremonii zaslubin i wymarzonego wesela.




L oy SN

G Y 3 'y
A ® 20y )
PR AR T

Przeniesmy sie do Zakopanego z przetomu XIX i XX wieku. Do miejsca, odwiedzanego przez artystyczng boheme, gdzie eleganckie panie w powtdczystych
sukniach i nie mniej eleganccy panowie spedzali czas na rautach, wycieczkach lub pracy. To tutaj w roku 1905, przy gtéwnej ulicy Zakopanego, powstat Hotel
Stamary, wzniesiony wg projektu Eugeniusza Wesotowskiego, jako pierwszy przyktad stylu zakopianskiego w kamieniu. Nazwa hotelu to pseudonim
artystyczny pierwszej wtascicielki hotelu - popularnej warszawskiej artystki estradowej - Marii Budziszewskiej. Hotel odrestaurowano w 2005 roku,

z niezwykta dbatoscig o szczegdty przywotujace klimat poczgtku wieku. Tu znajdziecie Paristwo piekno zabytkowej architektury i rozwigzania, zapewniajgce

wygode pobytu w naszym hotelu.



Restauracja w Grand Hotelu **** Stamary dzieki pieknej scenerii i profesjonalnej obstudze, jest idealnym miejscem organizacji wesela do 130 osdb.

Eleganckie, klasyczne wnetrze mozemy zaaranzowac zgodnie z Parfistwa zyczeniem, aby zapewnié niezapomniang atmosfere tego wyjgtkowego wieczoru.
Nasz Szef Kuchni Karol Gérka oferuje bogaty wybér dan, poczawszy od staropolskich, poprzez regionalne, wegetarianskie do miedzynarodowych.

Z pewnoscig kazdy znajdzie cos$ dla siebie. Aby zamdwione danie nabraty jeszcze lepszego, niezapomnianego smaku, nasi kelnerzy chetnie doradzg
wys$mienite wina, ktére usatysfakcjonuje wszystkich Panstwa Gosci.
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Wyjscie z restauracji prowadzi do kameralnego ogrodu, ktéry moze by¢ ciekawym uzupetnieniem oferty weselnej. Mozemy tu zbudowaé dla Panistwa
elegancki namiot, zorganizowaé gotowanie na zywo lub poda¢ smaczne dania z grilla.

Przestronny taras z widokiem na Giewont taczy kawiarnie oraz ogréd. Mozna go doskonale wykorzystac podczas organizacji przyjecia. Z catg pewnoscig
atmosfere takiego przyjecia bedg Panstwo chcieli zatrzymac w kadrze. Ogréd stanowi doskonate tto weselnych sesji zdjeciowych.



iakict Weselny

dedykowany konsultant, ktory wesprze i doradzi Paristwu najlepsze rozwigzania organizacyjne od dnia rezerwacji do dnia uroczystosci,
zaproszenie od Szefa Kuchni na degustacje wybranego przez Paristwa Menu Weselnego dla 2 osdéb, ptatne dodatkowo.

mozliwos¢ wyboru menu dedykowanego, np. wegetarianiskie, tematyczne, sezonowe...,

menu dla dzieci z atrakcyjnymi rabatami,

bogata oferta win, tak aby potrawy nabraty jeszcze lepszego, niezapomnianego smaku,

klasyczna, elegancka dekoracja stotéw weselnych, Swiece nadajgce romantyczny charakter przyjecia, ptatne dodatkowo.

drukowane menu oraz etykiety,

powitanie Pary Mtodej tradycyjnie chlebem i solg oraz drink powitalny dla Gosci,

tort weselny jako niespodzianka wieczoru, dodatkowo ptatne.

muzyka na zywo (zespoty goéralskie, biesiadne, jazzowe i inne, muzyka klasyczna w tle) lub DJ, dodatkowo ptatne

atrakcje w programie imprezy, np. goralskie Spiewy i tarice, pokaz wesela goralskiego, wystep ulubionej gwiazdy..., dodatkowo ptatne

specjalna oferta hotelowa dla Gosci Weselnych — w Grand Hotelu**** Stamary (53 pokoje) i Hotelu *** Skalnym (40 pokoi), potozonym
w Zakopanem, w odlegtosci ok. 2km,

parking dla Pafstwa Gosci,

polecenie ustug najlepszych wizazystek, fryzjerow, kwiaciarni, czy fotografow,

voucher dla Mtodej Pary na weekendowy pobyt, do wykorzystania podczas miesigca miodowego lub rocznicy slubu.
Apartament dla Pary Mtodej na 1- dobe.



Cena 180 zt od osoby

Powitanie Pary Mtodej i Gosci: szampan, chleb i sol

Obiad:

- Grillowany oscypek z zurawing,

- Rosét z makaronem i miesnymi gwiazdkami,

- Schab nadziewany mielonym miesem z jarzynami z sosem czosnkowym,
- Lédeczki drobiowe z pieczarkami zapiekane z serem

- ziemniaki pure z koperkiem,

- Zestaw surowek( marchewka, pekiniska, kap. Czerwona)

- Sernik z brzoskwiniami z sosem malinowym,

Il Ciepte danie:

- Szasztyk z kurczaka z czerwonym ryzem i lekkg satatkg z winegretem bazyliowym i pomidorkami koktajlowymi,
lll Ciepte danie( 1 do wyboru):

- Stroganow + pieczywo,

- Zupa gulaszowa + pieczywo,

- Zurek z biatg kietbasg + pieczywo,

Zimny bufet:

- sery zotte i regionalne,

- wedliny i miesa pieczone, wyréb wtasny, kietbasy i kabanos,




- satatki ( jarzynowa, brokutowa, mix satat z warzywami),
- goralskie capresse w aromacie bazylii,

- pasztet domowy z zurawing,

- warzywa marynowane,

- warzywa $wieze,

- $ledZ po wiejsku z cebulkg w $Smietanie,
- owoce w catosci i krojone,

- trzy rodzaje ciast + drobne ciasteczka,

- wybor pieczywa,

- masto, smalec, ogdrki kiszone,

- zimne sosy i dipy 3 rodzaje,




Cena 300 zt od osoby

Powitanie Pary Miodej i Gosci: szampan, chleb i sol

Przystawka: (1 do wyboru),

- satatka z marynowang, wedzong, poledwicg wotowg i leSnymi grzybami,
lub

- marynowany w malinach faszerowany pomidor, podany na musie z sera
gorgonzola,

Zupy:

- rosét z kaczki z domowym makaronem,

lub

- krem borowikowy z kluseczkami ptysiowymi i jogurtowg pajeczynka,
Dania gtéwne:

- gicz jagnieca duszona w $Swiezych ziotach i winie, z kapustg zasmazang z

borowikiem, z sosem rozmarynowo-czosnkowym i pieczonym ziemniakiem

z bryndza,
lub

- pularda z kurczaka ze szpinakiem, z serkiem ricotta, i orzechami wtoskimi,

z sosem winogronowym na risotto $Smietanowym,

Deser:

- tiramisu z sosem z owocow lesnych,

lub

- gruszka gotowana w soku porzeczkowym, z przyprawami korzennymi, z
musem migdatowym,

Il danie ciepte:

- pieczen cieleca w sosie wtasnym, z kopytkami grzybowymi i
karmelizowanymi burakami na ciepto,

Il danie ciepte:

- biaty Stroganow z pieczywem,

zimna ptyta: bufet

- miesa pieczone, wedzone, wyrdb wtasny,
- swojska galareta wieprzowa,

- kietbasy swojskie, kabanosy i salceson drobiowy, o
- dramstiki z kurczaka marynowane w sweet soja sous, z greckirmégy/ “
tzatzykami,

- indyk duszony w tymianku z sosem tunczykowo-kaparowym, . =

- capresse w aromacie bazylii, w7

- domowy pasztet wyrdb witasny, 2
- sery z6tte, regionalne i plesniowe,
- poledwiczka wieprzowa wedzona, podana na mieszanych satatach z
sosem winegret,
- $ledz w trzech smakach,
- nadziewka z kurczaka z groszkiem zielonym i sosem tatarskim,
- satata mastowa z pomidorem, podwedzanym szprotem i orzechami
nerkowca,
- satatka z kurczaka z kukurydza i grzankami ziotowymi z sosem
czosnkowym,
- satatka grecka,
- warzywa $wieze i marynowane,
- owoce krojone i w catosci na lustrach,
- fontanna czekoladowa,
-wybor ciast, bankietéwek, ciastek, ciasteczek, muséw owocowych,
- wybdr swiezego pieczywa,
- masto zwykte i smakowe,
- sosy zimne:- czosnkowym
- bazyliowy,
- jogurtowo-ziotowy,




Cena 99 zt od osoby ( 4 godziny ), kazda nastepna rozpoczeta, liczona 25 zt / osoba
wino biate lub czerwone (house)

wodka czysta
piwo

napoje gazowane i niegazowane

soki
kawa lub herbata
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To idealne miejsce na chwile relaksu przed Najwazniejszym Dniem. Szansa, aby w przyjaznej atmosferze, z odrobing luksusu, najlepiej zadba¢ o dobre
samopoczucie i urode. Komfortowo wyposazone gabinety oraz troskliwa opieka profesjonalistow pozwolg wyciszy¢ mysli, przywrdcg harmonie zmystom.
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Dziekujemy ze bierzecie Panstwo pod uwage
Grand Hotel **** Stamary jako miejsce na t3 specjalng okazje.
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GRAND HOTEL

Stamary

Wellness & Spa
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Grand Hotel **** Stamary
ul. T. KosSciuszki 19
34-500 Zakopane

tel.: +48 18 20 24 510
fax: +48 18 20 24 519
e-mail: hotel@stamary.pl
www.stamary.pl




